Menuplan for Lundebjerggards cafe november 2024

Hovedret 61,- kr.

Biret 17,- kr. / lun biret 25,- kr

Fredag 1 | Ribbensteg, skysovs, kartofler, radkal, ribsgele Gammeldags ablekage

Lerdag 2 | Kaldolmere, skysovs, kartofler, blomkal, asier Frugtgred med flgde

Sendag 3 | Bef bourgignon, kartoffelmos, gulergdder, drueagurker Appelsinfromage

Mandag 4 | Kalkun-cordonbleu, masalasovs, kartofler, sertetzatziki Jordbaer-rabarbergrgd med flade
Tirsdag 5 | Skipperlabskovs, persille, smar, rugbrad, redbeder Hyldebaersuppe, tvebakker
Onsdag 6 | Kogt kalvekad, peberrodssovs, kartofler, karotter Chokolademousse

Torsdag 7 | Laksefrikadeller, dildsovs, kartofler, wokgrant Ribs-solbeergrad med flade
Fredag 8 | Medister, varm kartoffelsalat, broccoli, sennep Panna cotta m frugtcoulis
Lerdag 9 | Hjerter i fladesovs, kartoffelmos, blandet grant Kalvekgdssuppe med urter, boller
Sgndag 10 | Andebryst, skysovs, kartofler, rgdkal, ribsgele Risalamande, kirsebaersovs
Mandag 11 | Honningmarineret skinke, fladekartofler, blandet salat Lagkage

Tirsdag 12 | Hakkebagf, blgde lgg, kartofler, skysovs, broccoli Jordbeergred med flgde

Onsdag 13 | Fyldt sejkrebinet, aspargessovs, kartofler, rakost Hindbaerfromage

Torsdag 14 | Breendende keerlighed, blandet grent, redbeder Ferskner med makronskum
Fredag 15 | Dampet laks, hollandaise, kartofler, smgrstegt spinat Hjemmelavet is

Lerdag 16 | Kylling i karry, ris, kartofler, ananas-pebermix Rad alliancegrad

Sendag 17 | Bankeked, kartoffelmos, rosenkalsblanding, drueagurker | Blommer i portvin, cremesovs
Mandag 18 | Stegt fleesk, persillesovs, kartofler, grant, radbeder Abrikostrifli

Tirsdag 19 | Forloren skildpadde, sg og bred Gren artesuppe

Onsdag 20 | Rullesteg m svesker, skysovs, kartofler, radkal Kyllingeteerte med salat 25, - kr.
Torsdag 21 | Fiskefileter, dildsovs, kartofler, rakost Frugtgred med flgde

Fredag 22 | Kalvesteg, bearnaise, kartoffelkroketter, grankalssalat Citronfromage

Lerdag 23 | Gule eerter, spreengt nakke, medister, sennep, redbeder | Pandekager med syltetgj
Sendag 24 | Kogt torsk sennepssovs, kartofler, gulergdder Ymerfromage med kirsebaersovs
Mandag 25 | Krebinet, skysovs, kartofler, porrer, asier Risengrad med kanelsukker
Tirsdag 26 | Flere retter at veelge imellem med sovs, kartofler og grent | Grenkalssuppe

Onsdag 27 | Mandelbagt laks, citronsovs, kartofler, wokgrant Jordbeer-rabarbergrad med flgde
Torsdag 28 | Brunkal, spraengt nakke, sennep, kartofler FEbleskiver med syltetgj

Fredag 29 | Ribbensteg, skysovs, kartofler, radkal, ferskner, ribsgele | Appelsinfromage

Lerdag 30 | Benlgse fugle, kartoffelmos, broccoli og surt Budding med saftsovs

Cafeen er aben for salg af varm mad fra kl. 11.30 — 13.00
Vi tager imod kontanter og dankort
Ret til @endringer forbeholdes




